


ALCOOLS
NOS



MOSCOW MULE 
Vodka, bière de gingembre,  

jus de lime, menthe
− 14 −

APÉROL SPRITZ 
Apérol, cidre Mystique,  

soda, orange
−  14 −

HUGO SPRITZ 
St-Germain, cidre Mystique,  

soda, menthe
−  15 −

MOJITO 
Rhum, menthe, sirop simple,  

jus de lime
−  13 −

AMARETTO SOUR 
Amaretto, sucre, limonade,  

jus de lime
−  13 −

À BOIRE

Cocktails
NEGRONI QUÉBÉCOIS 

Gin Marie-Victorin, Kayak,  
Vermouth rouge, Amer Amer

−  15 −

BLOODY CAESAR 
Vodka, Clamato, Tabasco,  

Worcestershire, épices MTL
−  11 −

BLOODY CORNU 
Tequila, Jägermeister, Clamato,  

Worcestershire, épices MTL, 
Jerky
−  14 −

ESPRESSO MARTINI 
Vodka, Kahl˙ua, espresso

−  15 −

OLD FASHIONED 
Bourbon, sucre, Angostura, 

orange
−  14 −

SPICY MARGARITA 
Tequila, Triple sec, limonade,  

jus de lime, Tabasco, épices MTL
− 15  −

DRY MARTINI 
Gin Sapphire, Vermouth blanc, 

olives
−  14 −

MARTINI LITCHI 
Vodka, Soho, jus de  

canneberges
− 13 −

HENDRICK’S MARTINI 
Gin Hendrick’s, Vermouth blanc, 

olives
− 15 −

COSMOPOLITAIN 
Vodka, Triple sec, jus de  

canneberges
− 13 −

SHOOTER CORNU  ................  4 
Choix du barman

* T.N.T.  ...............................  5 
Tequila, Triple sec, jus de lime

* LITCHI BOMB  ....................  5 
Vodka, Soho, jus de  
canneberge, Tabasco

* PAPER PLANE  ...................  5 
Gin, Aperol, jus de lime

* HOT SHOT  ........................  5 
Saint-Crème, espresso,  
crème fouettée

* CHUCKÉ BOY  ....................  5 
Amermelade, Schnaps pêches, 
jus de pamplemousse

BELLE DE BRILLET  ................  8
CHARTREUSE JAUNE  ...........  7
JÄGERMEISTER  ...................  6

5
22 $

pour

Seulement pour les sélections avec un*

Shooters



À BOIRE

Nos sangrias

Bières en fût

Bières en cannettes

ROUGE 
Vin rouge, Schnaps aux pêches,  

jus d’orange, ginger ale

BLANCHE 
Vin blanc, Soho, jus d’orange, ginger ale

ROSÉ 
Vin rosée, Southern Comfort,  
jus de canneberge, ginger ale

Cheval Blanc
Griffon Blonde
Griffon Rousse

New England IPA
Belle Gueule Blonde

Coup De Grisou
Ida Framboise

St-Ambroise Noire
Cream Ale

Cidre Mystique +$

DEMANDEZ À VOTRE SERVEUR
− 8 −

Verre   11    |    Petit pichet   20    |    Pichet    30

Verre   8    |    Pinte   10    |    Pichet    28

Verre   13    |    Petit pichet   22    |    Pichet    32

Vin rouge, Rhum brun, Triple sec,  
jus de canneberge, ginger ale

CORNU

FÛT EN ROTATION
Le Fermentor +$

Mille-Îles +$

Découvrez notre 
séléction de vins ici :

Vins



À BOIRE

WILD TURKEY .................................. 10 
Bourbon Whisky

JACK DANIEL’S OLD NO7 ....................10.5 
American Whisky

BARIL CACHÉ  .................................. 13 
Whisky Canadien (Québec)

JAMESON ........................................ 12 
Whisky Irlandais

THE PEAT MONSTER  ........................ 19 
Blended Malt Scotch

CHIVAS REGAL 12 ANS  ..................... 16 
Blended Scotch

GRANT’S TRIPLE WOOD .................... 12 
Blended Scotch

BOWMORE 12 ANS ISLAY .................. 18 
Single Malt Scotch

THE BALVENIE 14 ANS ...................... 32 
Caribbean Cask Single Malt Scotch

Whisky et Scotch
( 1.5 oz. )

Gins
HENDRICKS ............. 13
SAPPHIRE  ............... 9.5
BROCKMANS  ........... 13
KM12 ...................... 11
MARIE-VICTORIN  ...... 11
WABASSO ............... 11
GIN 3 LACS  .............. 11
ROMEO  ................... 11

Vodkas
KAMOURASKA VODKA 9.5
GREYGOOSE ............ 11

Pour allonger
7up 

Ginger Ale 
Coke 

Coke Diet 
Soda 
Tonic 

Limonade 
Jus

Rhums
SOUTHERN COMFORT . 9.5
SAILOR JERRY .......... 9.5
CAPTAIN MORGAN .... 9.5
RHUM BLANC ........... 9.5

Whiskys
WILD TURKEY ........... 10
JACK DANIEL’S MIEL  .. 9.5

Amaretto
AVRIL  ..................... 11
MIELE AMARETTO ..... 11 

Autres
CHARTREUSE JAUNE .. 10
CAMPARI ................ 9.5
AMER AMER ............ 9.5
RICARD ................... 9.5
SAMBUCCA  ............. 9.5
APEROL  .................. 9.5
TEQUILA  ................. 9.5

1.5 $ 

( 1.5 oz. )
Spiritueux



À BOIRE

Bières sans 
alcool

Cafés Cafés alcoolisés

Mocktails
− 9 −

− 11 −

BITBURGER BLONDE 0 % − 6

MILLE-ÎLES BLEUETS & HIBISCUS 0.5 % − 7

SOBER CARPENTER BLANCHE 0.5 % − 7 

SOBER CARPENTER ROUSSE 0.5 % − 7

SOBER CARPENTER IPA 0.5 % − 7

FILTRE − 3
ESPRESSO − 4
ALLONGÉ − 4

CAFÉ AU LAIT − 4
CAPPUCCINO − 4

MOKA − 5

BRÉSILIEN 
Brandy, Tia Maria, Grand Marnier

ESPAGNOL 
Brandy, Tia Maria

CORNU 
Sortilège, Frangelico

IRLANDAIS 
Jameson, Baileys

B-52 
Baileys, Kahlua, Grand Marnier

BAILEYS

MOJITO

SEX ON THE BEACH

PINA COLADA

CAESAR

AMARETTO SOUR

PUNCH MAISON

Digestifs ( 1.5 oz. )

BAILEYS  .......................  10
SAINT-CRÈME  ...............  10
KAHLUA  .......................  10
GRAND MARNIER  ..........  12

TIA MARIA  ....................  10
FRANGELICO  .................  10
GALLIANO  .....................  9
SORTILÈGE  ...................  12
BELLE DE BRILLET  ..........  12

PINEAU DES CHARENTES .....  10
PORTO CABRAL TAWNY  .......  10 
10 ANS

PORTO TAYLOR FLADGATE  ...  13 
TAWNY 20 ANS

2oz.



MENU
NOTRE



   POTAGE DU MOMENT −  8

   SALADE BOSTON −  15 
Fromage La Religieuse, vinaigrette noix  

de Grenoble et échalote, radis, tournesol

   SALADE JARDINIÈRE −  8 
Mesclun, tomate cerise, concombre,  

chou rouge, carotte, vinaigrette miel & 
balsamique

À MANGER

  SOUPE À L’OIGNON −  17 
Cheddar vieilli de l’Isle-aux-Grues,  

vin rouge, crouton

   BETTERAVE −  17 
Péningouin, salade fenouil et orange,  

crème de tournesol

  PATATES GABRIELLE −  15 
Fonduta au Louis d’Or, sel de panais

AILES DE LAPIN (4X)  ..............................  17

HALLOOM FLAMBÉ  ................................  15 

NAAN  ................................................... 13 
Pain naan maison, beurre fumé à l’ail 
Extra  mozzarella gratiné +4

FROMAGES QUÉBÉCOIS ET  ....................   28 
CHARCUTERIES

NOIX GRILLÉES ...................................... 7

MÉLANGE D’OLIVES  ...............................  7

CROUSTILLES À L’ANCIENNE  ..................  6

Nachos
FROMAGE ET SALSA  ................................ 12

TOUT GARNIS  ........................................  17 
fromage, olive, piment fort, oignon rouge,  
maïs, poivron vert et salsa

À partager
(ou pas)

TR
EM

PE
TT

ES

GUACAMOLE

CRÈME SÛRE

MAYO CHIPOTLE & ARTICHAUT

TZAZIKI À L’ANETH

2 $
CHQ.

  SANS GLUTEN     |        VÉGÉTARIEN

Entrées



  BAVETTE DE BŒUF −  28 
Sauce vin rouge, légumes d’hiver, pdt grelots

  SAUMON POCHÉ À L’HUILE D’OLIVE −  30 
Purée de panais, chou de Bruxelles à  

l’ail noir, crème à l’estragon, huile de ciboulette

  OSSO BUCCO DE VEAU −  36 
Cassoulet à la turque, sauce à la baie de  

sureau, shishito mariné

À MANGER

Plats principaux

CAVA & CHEESE −  28 
Courge musquée, joue de boeuf braisée,  

cheddar vieilli, fromage en grain

BOUDIN NOIR DES FERMES PB −  32 
Compotée pomme et échalote, légumes  

d’hiver, purée de betterave au cidre

  SAUCISSES COCHON CENT FAÇONS −  25 
Aligot au fromage en grain, légumes  

d’hiver, moutarde Simon Turcotte

LES À-CÔTÉS
Légumes d’hiver grillés −  6
Pdt grelots & dijonnaise −  5

Salade jardinière −  8
Pdt Gabrielle, fonduta au Louis d’Or, 

sel de panais − 15
Salade de chou −  5

Aligot au fromage en grain − 7

Bavette de boeuf sauce vin rouge, 
saucisse CCF, osso bucco braisé, 
saumon poché, halloom flambé, 

ailes de lapin ( 3x ), légumes d’hiver, 
pdt grelots

LE PLATEAU CORNU 
−  115 −

TARTARE SAUMON  17 /  27 
Échalote, câpre et crouton

TARTARE DE BOEUF  18 /  28 
Moutarde Simon Turcotte, cornichon,  

pommes paille

TATAKI DE CANARD  18 /  28 
Kimchi, babeurre, gochujang,  

jalapeno mariné, sésame

DÉGUSTATION TARTARES − 35 
Combinaison de nos 3 crus accompagnés 

d’une salade jardinière

Les crus



  PIZZA TOUTE SIMPLE −  14 
Sauce tomate au vin blanc, basilic  

et mozzarella

PIZZA DU BISTRO −  20 
Lardon fumé, raclette de Compton, p.d.t.  

et crème sûre

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR − 8

GÂTEAU AUX CAROTTES ET FROMAGE − 8

TARTE AUX PACANES ET CASSONADE − 8

TARTE AUX POMMES ET CANELLE − 8

TARTE KEYLIME − 8

GATEAU BANANE & CHOCOLAT BLANC − 8

  CRÈME BRULÉE MAISON À LA VANILLE − 8

  CRÈME GLACÉE VANILLE − 6

  SORBET MAISON − 8

  TARTE CHOCOLAT NOIR − 8

À MANGER

Desserts

  SANS GLUTEN     |        VÉGÉTARIEN

Pizzas

BURGER CORNU −  19 
Boeuf et chair de saucisse, pancetta, fromage 
suisse, tomate, oignon caramélisé, dijonnaise

BURGER POULET −  18 
Fromage cheddar, mayo spéciale, laitue,  
champignon, cornichon, oignon rouge

BURGER SANGLIER − 19 
Fromage de chèvre, laitue, tomate, oignon 

rouge, mayo miel et balsamique

  BURGER VÉGÉ − 17 
Betterave rouge, champignon, graine de lin, 

pois chiche, laitue, tomate, véganaise épicée

SANDWICH PORC EFFILOCHÉ − 18 
Fromage en grain, sauce BBQ chipotlé, salade 

de chou, cornichon

Servi avec choix de croustilles, salade  
jardinière ou salade de chou

Burgers
   FROMAGE DE CHÈVRE − 19 

Graine de citrouille marinée, concombre, 
mélange de noix caramélisés, pomme, radis, 

vinaigrette aux herbes fraiches

   BOL POKÉ − 16 
Riz blanc vinaigré, mesclun, carotte, chou 

rouge, radis, concombre, riz sauvage soufflé, 
véganaise épicée au sésame

Tofu fumé mariné +4
Thon saisi +8

Poulet grillé +6

Tartare saumon +6
Saumon mi-cuit +8

EXTRAS

Salades






